Wertewerkstatt

Sternenkekse |
Rezept zum Backen mit den Wompets Sl ?
Zutaten:

Fir den Teig:

e 250 g Weizenmehl

e 70 g Zucker

e 125 g Butter (kalt, in Stlcken)
e 1Ei

e 1 Eigelb (zum Bestreichen)

e Bunte Streusel/ Glitzerkonfetti

Zubereitung:

1. Teig vorbereiten

Mehl, Zucker, Butter und Ei in eine grof3e Schissel geben und zu einem glatten
Teig verkneten.

2. Teig kiihlen

Eine Kugel formen, in Frischhaltefolie wickeln und mindestens 30 Minuten im
Kuhlschrank kuhlen.

3. Teig ausrollen

Den Teig auf einer bemehlten Flache etwa 0,5 cm dick ausrollen.

4. Sterne ausstechen

Mit Stern-Ausstechformen viele kleine Glitzersterne ausstechen.

5. Sterne vorbereiten

Die Sterne auf ein mit Backpapier belegtes Blech legen.

6. Verzieren

Mit verquirltem Eigelb bestreichen und nach Belieben mit Streuseln dekorieren.
7. Backen

Im vorgeheizten Ofen bei 175 °C Ober- und Unterhitze fir 10-12 Minuten backen,
bis sie goldgelb sind. Danach auskuhlen lassen.
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